Prasa do wyciskania soku z owocow firmy Bucher
Typ HPX 5005i

Gesamtansicht
General view
Widok ogolny

Bild 1.01, Gesamtansicht Bucher-Guyer Fruchtoresse HPX 5005 i
Fig. 1.01, General view of the BUCHER-Guyer HPX 5005 i Fruit Press
Rysunek 1.07, Widok ogdiny prasy HPX 5005 i fimy Buchar-Guyer

Opis prasy

Prasa HPX 5005 i umozliwia w peini zamkniety i higieniczny przeréb prasowanego materiatu.
Wszystkie elementy majgce jakikolwiek kontakt z prasowanym materiatem, badz tez sokiem sg
wykonane ze stali szlachetnej. Pulpit sterowniczy oraz urzgdzenie do odprowadzania wyttokdw mogag
by¢ ustawiane w sposdb uniwersalny, tzn. po lewej lub po prawej stronie prasy. Kompaktowy zespot
prasowania jest osadzony obrotowo w tozyskach gtdwnych na ramie prasy . Mocny silnik z
wbudowanym hamulcem nalezacy do napedu rotacyjnego z przektadnig planetarng gwarantuje
spokojng prace prasy. Agregat hydrauliczny z nastawng pompa osiowg wielottokowg wytwarza
niezbedna site nacisku. Sprawdzony uktad filtrujgco-drenujgcy firmy BUCHER wraz z opatentowanymi
szybkimi zamkami pozwala na osiggniecie optymalnej wydajnosci podczas wyttaczania soku.
Umieszczone centralnie doprowadzenie miazgi potaczone ze spustem soku tworzg razem catkowicie
zamkniety uktad prasowania. Zbiornik soku zostat wyposazony w catkowicie zautomatyzowany uktad
mycia CIP. Przebieg procesu przekazywany jest, za posrednictwem ekranu dotykowego (Touch
Screen) do IPC, ktdry przeprowadza przeliczenia optymalizacyjne. Solidne, ze wszystkich stron
zamkniete ostony gwarantujg zawsze bezpieczng prace.
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Opis dziatania

Wspotdziatanie zespotéw, przebieg poszczegdinych cykli

Miazga ze zbiornika miazgi (23) jest pompowana do zamknietego ptaszcza (22) przy
pomocy pompy (24) przez zasuwe (25) i kréciec (3). Tiok (26) wywiera nacisk na
miazge. Sok sptywa przez elementy filtrujgce (27) do obu komér sokowych (17,18). Z
tylnej komory (17) sok sptywa do wanny (6) przez rure teleskopowg (19) oraz zawor
wyptywowy (5). Z przedniej komory (18) sok kierowany jest do wanny (6) poprzez
centralny krociec wyptywu soku (28) i jego zawér(5). Za posrednictwem pompy (29) i
zaworu (30) podawany jest nastepnie do specjalnego tanku uzytkownika prasy.

Po zakonczeniu fazy prasowania ttok (26) cofa sie, zas sama prasa w tym czasie
powoli obraca sie. Dzieki temu cata miazga jest dokfadnie spulchniana, po czym
wigcza sie kolejny cykl prasowania. Docisk wzrasta w sposob ciggly. Dzieki
wielokrotnemu spulchnianiu miazgi oraz kolejnym cyklom prasowania mozliwe jest
osiggniecie optymalnej wydajnosci oraz uzysku.

Po zakonczeniu programu prasowania ptaszcz (22) otwiera sie hydraulicznie, wyttoki
sq usuwane do specjalnego leja, a nastepnie odprowadzane przy pomocy
transportera.
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Uktad drenéw

Ukfad drendéw (20) sktada sie z 280 elementow filtrujgcych, ktére przy pomocy
opatentowanych szybkich zamknie¢ sg zamocowane do przedniej (75) oraz tylnej
(76) ptyty zbierajgcej sok.

Sok sptywa przez rekaw filtrujgcy (32), ktory zatrzymuje czastki state, do rowkdéw
wzdtuznych rdzenia drendéw (31), ktéry odprowadza wyttoczony sok do obu komor
soku (17, 18).

Elementy te majg dodatkowo za zadanie spulchnianie miazgi. Odbywa sie to
podczas cofania

gtébwnego ttoka z jednoczesng rotacjg zespotu prasowania.

Elementy filtrujgce sg zbudowane w sposob nastepujacy:
31 Rdzen drenu

32 Rekaw filtrujacy

33 Samouszczelniajgcy pierscien gumowy

34 Uchwyt rdzenia

35 Uchwyt pierscienia samouszczelniajgcego

37 Sworzen przytrzymujacy

38 Pierscien zabezpieczajacy

39 Rurka dystansowa

W zaleznosci od prasowanego produktu mozna zastosowac takze rekawyi filtrujgce
(32) o mniejszych oczkach.
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Okno “Szarza Normalna” przedstawia Prase i pokazuje na ekranie na biezgco w
ktorym punkcie wyttaczanie obecnie sie znajdujemy:
- Pozycja tloka i obudowy (Obrazowo i Liczba podajgca pozycje),
- Odcinek procesu (np. Napetnianie, wyttaczanie itd.),
- Pole zawierajace dane aktualnego wyttaczania (Czas, wydajnos¢, uzysk itp.),
- Poziom soku w zbiorniku (tanku), objetos¢ i temperature,
- Zalwytgczenie pomp i zawordw, pozycje zaworow,
- Biezacy stan danych dot. procesu i agregatéow
Listwa ikonek bedzie w zaleznosci od uprawnien obstugujgcego i dodatkowych
funkcji odpowiednio (réznie) przedstawiona.
Objasnienie koloréw :

oznacza stan aktywny, zatgczony lub otwarty.

oznacza stan bierny, wytgczony i zamkniety.
Czerwony: oznacza btad, zaktécenie lub powrdt niemozliwy.

oznacza w tych polach przeptyw,obecnos¢ miazgi lub soku.

oznacza obecno$¢ wody.

Fioletowy: oznacza tug lub srodek neautralizujgcy.
Brazowy:  sterowanie nie rozumie stanu (pozycji) prasy. To moze wystgpi¢ tylko
przy btednej obstudze, lub przy generalnym btedzie w systemie prasy.
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