Instrukcja technologiczna
butelkowania
wody zrodlanej

1. CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
1.1. Opis produktu
Naturalna woda zrodlana — jest to woda niskozmineralizowana, pochodzaca ze ztoza pod-

ziemnego o udokumentowanych zasobach, pierwotnie czysta, ktorej sktad chemiczny 1 wia-
sciwo$ci moga podlegaé niewielkim wahaniom uwarunkowanym geologicznie.

1.2. Przeznaczenie produktu
Naturalna woda zrdédlana przeznaczona jest do bezposredniego spozycia jako napdj gaszacy
pragnienie.
Produkowana jest w butelkach szklanych 0,20 L do 1 L oraz w butelkach typu PET.
2. Ogoblne wymagania surowcowe

2.1. Parametry wody uzdatnionej:

¢ Wymagania fizyko-chemiczne:

smak brak;
zapach brak;
kolor brak:

leonard.kolasa.priv.pl


http://www.leonard.kolasa.priv.pl/

zmetnienie brak;

zelazo 0,2 mgl/l;

mangan 0,06 mg /I

twardo$¢ ok.4° N (2 do 6° N);
alkalicznos¢ ( jako Ca CO3) 50 ppm (max);
substancje organiczne brak;

srodki dezynfekujace brak;

pH 6,5-9,5;

azotany 50 mg/l;

Pozostate parametry wg Rozporzqdzenie Ministra Zdrowia z dn. 4 wrzesnia 2000 r. w sprawie
warunkéw, jakim powinna odpowiadaé woda do picia i na potrzeby gospodarcze - z pézniej-
szymi zmianami (patrz pkt 5,4 Dokumenty Zwiazane).

e \Wymagania mikrobiologiczne:

woda surowa - bakterie grupy Coli zero na 100 ml;
ogolna liczba bakterii mniej niz 100 na 1 ml;
po stacji uzdatniona - bakterie grupy Coli zero na 100 ml;
ogo6lna liczba bakterii mniej niz 10 na 1 ml;
woda gazowana - bakterie grupy Coli zero na 100 ml;
ogo6lna liczba bakterii mniej niz 10 na 1 ml;
drozdze i ple$nie zero na 10 ml;

2.2. Materialy pomocnicze i opakowanie

Dwutlenek wegla - stosowany do produkcji napojow musi odpowiada¢ wymaganiom
normy jakosciowej.
Nalezy uzywa¢ dwutlenek wegla wytacznie I - gatunku o sktadzie chemicznym:

e zawarto$¢ COz2 - co najmniej 99% objetosci;

e  zawarto$¢ tlenku wegla - najwyzej 0,1%;

e COz2 nie powinien wykazywaé obcego zapachu.

Opakowaniem bezposrednim do wod butelkowanych sa butelki szklane o r6znej po-
jemnos$ci zamykane kapslami koronkowymi, zakrywka aluminiowa gwintowana, oraz butelki
typu PET z nakre¢tkami plastykowymi.

3. Proces uzdatniania wody technologicznej (przyktad)

Wodg przeznaczona do produkcji wody zrddlanej butelkowanej poddaje si¢ procesowi uzdat-
niania poniewaz zawiera sktadniki, ktore sa niepozadane w gotowym produkcie.

Woda moze by¢ uzdatniana trzema sposobami: z uzyciem mleczka wapiennego (Przyklad), Z
uzyciem kationitow (metoda wycofywana ze wzgledu na wprowadzanie do wody sodu — sod
jest limitowany w diecie — opis i schemat w instrukcji produkcji napojow) lub poprzez odwro-
cong osmozeg.
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3.1. Opis procesu uzdatniania wody

3.1.1. Uzdatnianie wody. Odbywa sig na stacji wg instrukcji obstugi stacji uzdatniania.
3.1.2. Schladzanie wody. Wodg przeznaczong do rozlewu w butelki schtodzi¢ do temp.
2+4°C.

4.  OPIS POSTEPOWANIA PRZY PRODUKCJI WODY ZRODLANEJ
4.1. Wymagania dla wody Zrédlanej butelkowane;j

Kazda parti¢ wyprodukowanej wody zrodlanej nalezy poddaé analizie mikrobiologicznej
zgodnie w wymaganiami Rozporzqdzenie Ministra Zdrowia z dn. 29 kwietnia 2004 roku w
sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zrodlanych i wod stofowych

(Dz.U.Nr.120 poz. 1256 z 2004 r. z pozniejszymi zmianami), (patrz pkt5.3 Dokumenty zwia-
zane).

4.2. Przygotowanie linii do rozlewu

e przed planowana produkcja wody zZrddlanej nalezy przeprowadzi¢ pigciostopniowe
mycie linii wraz z doktadnym ptukaniem;

e nalezy przestawi¢ doprowadzenie wody do linii rurociagiem omijajacym stacje
uzdatniania wody;

e rurociag wraz z filtrem ECOCART nalezy dokladnie odchlorowa¢, zamykajac zawor
na instalacji doprowadzajacej chlor do filtra i rurociagu;

e urzadzenia: rozlewaczkg, premix oraz myjke¢ butelek nalezy doktadnie wyptuka¢ wo-
da zrodlana;

e przed kazdorazowym przystapieniem do rozlewu wody Zrddlanej nalezy sprawdzié
wodg na pozostato$¢ chloru (obecno$¢ chloru w wodzie jest niedopuszczalna);
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e  obecnos¢ chloru sprawdzaé przy pomocy odczynnika dwuchlorowodoru o—tolidine
(do braku zottego zabarwienia). Do oznaczenia nalezy pobra¢ 5 ml badanej wody do
probowki, nastgpnie dodac 0,5 ml (ok. 15 kropel) roztworu o-tolidine.

e po produkcji wody zrodlanej nalezy przestawi¢ obieg wody przez stacje uzdat-
niania wody;

e  wylaczony rurociag omijajacy stacje uzdatniania nalezy zachlorowac i pozostawi¢ do
nastgpnej produkcji.

4.3. Przygotowanie opakowan

Butelki dostarcza¢ do linii w skrzynkach na paletach wéozkiem widtowym, ktéry ustawia poje-
dyncze palety na przenosniku do palet. Urzadzenie do depaletyzacji roztadowuje skrzynki z
butelkami. Skrzynki z butelkami transporter dostarcza do wytadowarki, ktora automatycznie
wyjmuje butelki ze skrzynek i ustawia na przenos$niku ptytkowym. W przypadku butelek z za-
kretkami, przed skierowaniem do mycia nast¢puje odkrecanie nakretek przy pomocy odkre-
carki mechanicznej. Przeno$nik ptytowy dostarcza butelki do myjki butelek, a skrzynki do
myjki skrzynek.

4.3.1. Mycie butelek (przyktad)
Mycie butelek przeprowadza si¢ w myjce. Jako detergentoéw uzywac roztworu sody kaustycz-
nej (wodorotlenku sodu). Preparat ten cechuja bardzo wysokie wtasciwosci rozpuszczania
substancji organicznych oraz duza sita bakteriobojcza. Jest to substancja silnie zraca 1 dlatego
nalezy $cisle przestrzega¢ przepiséw BHP przy sporzadzaniu roztwordéw roboczych. Przygo-
towywac roztwory robocze o stgzeniu 17 - 30% w zbiorniku zasilajacym system automatycz-
nego dozowania tugu do myjki. W kolejnych sekcjach myjki nalezy stosowa¢ nastgpujace pa-
rametry mycia butelek:
Wstepne ogrzanie i zamoczenie butelek - odbywa sig przez zanurzenie w kapieli wodnej o
temp. ok. 30 °C . Nastgpnie woda jest wylewana z butelek wraz ze znaczna ilo$cia wigkszych
zanieczyszczen mechanicznych. W tej sekcji woda jest stale wymieniana (ok. 10 razy na
godz.) Ogrzewanie tej sekcji odbywa si¢ za pomoca pary.
Pierwsza kapiel lugowa - w roztworze tugu o stezeniu 1,2 + 1,5 % w temp. ok. 60 + 80 °C. W
koncowej czgsci tej sekeji mycia jest zamontowany uktad oddzielenia etykiet, dzigki ktéremu
etykiety zostaja oddzielone od butelek i wydalone na zewnatrz. Nastgpnie butelki zostaja
oprdznione z roztworu tugu.
Druga kapiel tugowa - stosowaé 0,8 + 1 % roztwor tugu o temp. ok. 70 + 80 °C, po czym na-
stepuje oproznienie butelek.
Trzecia kapiel tugowa - stosowac roztwor tugu o stezeniu 0,4 + 0,6 % w temp. ok. 60 + 70 °C.
Oproéznianie butelek.
Plukanie butelek - realizowane jest w czterech kolejnych sekcjach natryskowych woda poda-
wana w przeciwpradzie. Temperatura natryskow ptuczacych przy rozlewie napoi gazowanych
0d 40 - 30 °C do temp. aktualnie istniejacej w sieci wodne;j.

4.3.2. Mycie skrzynek
Oproéznione na rozladowarce skrzynki podajnikiem kierowa¢ do myjki skrzynek. Do mycia
skrzynek stosowac goraca wodg z dodatkiem $rodka myjacego i ptuka¢ natryskiem wodnym o
temp. wody z sieci.
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4.3.3. Kapsle i nakretki
Stosowa¢ kapsle 1 nakretki czyste, z nieuszkodzonych opakowan. W przypadku uszkodzo-
nych opakowan, kapsle lub nakretki nalezy umy¢ w goracej wodzie a nastgpnie wysuszyc.

4.3.4. Mycie butelek PET
Odbywa si¢ na maszynie pluczacej sprz¢zonej z monoblokiem. Butelki PET uzywane do pro-
dukcji pochodza z zakupu lub produkowane sa z preform lub granulatu.

4.3.5. Nakretki do butelek PET
Do butelek PET uzywa¢ nakretek plastikowych biatych lub kolorowych, oraz z litografia w
zaleznosci od asortymentu napoju.

4.3.6. Nasycenie wody zZrédlanej gazowanej
Przy produkcji wody Zrddlanej gazowanej nasycenie dwutlenkiem wegla powinno wynosi¢ w
granicach:

e wbut. PET 0,70 + 0,80 %;

e w but. szklanych 0,58 + 0,60 % tzn.. 5,8 + 6g/I.

Zestawianie 1 nasycanie przeprowadzi¢ w automatycznym mikserze, postgpujac zgodnie z fa-
bryczna instrukcja obstugi tego urzadzenia.

Dokonywac¢ systematycznych pomiar6w nasycenia COx.

4.4. Rozlew i zamykanie

Rozlew napoju przeprowadzi¢ na monobloku sktadajacym si¢ z rozlewaczki i kapslownicy
lub zakrgcarki: w zalezno$ci od rodzaju butelek, zgodnie z instrukcja obstugi urzadzenia.
Napelnione butelki zamyka¢ na sprzgzonej z rozlewaczka kapslownicy lub na zamykarce, sys-
tematycznie kontrolujac prawidtowos¢ 1 szczelno$¢ zamknige.

4.5. Etykietowanie, pakowanie i magazynowanie

Napoje gazowane etykietowa¢ na etykieciarce mechanicznej. Etykieta powinna zawieraé
wszystkie informacje wymagane wg Rozporzqdzenie Ministra Zdrowia z dn. 29 kwietnia 2004
roku w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zrodlanych i wod stotowych.
Etykietowanie powinno by¢ estetyczne i staranne. Zaetykietowane butelki, przeno$nikiem
ptytkowym przenoszone sa do zatadowarki, ktora automatycznie uklada je do umytych skrzy-
nek. Napehione skrzynki dostarcza¢ do paletyzatora, gdzie nastgpuje mechaniczne zestawie-
nie skrzynek na paletach.

W przypadku produkcji napojow w butelki typu PET zaetykietowane butelki przekazywac na
tackach lub bez do tunelu w celu zafoliowania. Uformowane pakiety sktadajace si¢ z 6 szt.
butelek PET przekazywac do paletyzatora. Paletg sktadajaca si¢ z nie wigcej niz 63 pakietow
owija¢ folia rozciagliwa i przekazywa¢ do magazynu. Przechowywanie napojéow gazowa-
nych powinno odbywac¢ si¢ zgodnie z wymaganiami.
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4.6. Kontrola

Kontrola mikrobiologiczna nalezy objac lini¢ do produkcji, wodg i opakowania.
W ramach kontroli wyrywkowej sprawdzac:

obecno$¢ chloru (zawartos¢ chloru niedopuszczalna);
stezenie tugu w myjce;

nasycenie COy;

wartos¢ pH.

DOKUMENTY ZWIAZANE (stan prawny na 2007.10.04)

5.1. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia. (Dz. U
2006, nr 171, poz. 1225);

5.2. Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 roku o jakosci handlowej artykutow rolno-
spozywczych (Dz. U. z 2001 roku Nr 5, poz. 44 z pozniejszymi zmianami),

5.3. Rozporzqdzenie Ministra Zdrowia z dn. 29 kwietnia 2004 roku w sprawie natural-
nych wod mineralnych, naturalnych wod zrodlanych i wod stotowych (Dz.U.Nr.120
poz. 1256 z 2004 r. z pozniejszymi zmianami);

5.4. Rozporzqdzenie Ministra Zdrowia z dn. 4 wrzesnia 2000 r. w sprawie warunkow, ja-
kim powinna odpowiada¢ woda do picia i na potrzeby gospodarcze, woda w kqpieli-
Skach, oraz zasad sprawowania kontroli jakosci wody przez organy Inspekcji Sani-
tarnej (Dz.U.Nr.82 poz. 937 z 2000 r.);

5.5. Rozporzqdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2002 roku w
sprawie znakowania Srodkow spozywczych i dozwolonych substancji dodatkowych.
(Dz. U. z 2002r., Nr 220, poz. 1856 z pozniejszymi zmianami),

DEFINICJE, TERMINOLOGIA | INFORMACJE DODATKOWE

Napoje gazowane bezalkoholowe - otrzymane z wody do picia, nasycone dwutlenkiem
wegla z dodatkami lub bez dodatkow, zawierajace do 1,2 % alkoholu etylowego. Srodka-
mi stodzacymi do napojow gazowanych moga by¢ cukier, syropy cukrowe, syropy skro-
biowe lub inne substancje stodzace. Dopuszcza si¢ stosowanie nastepujacych dodatkdéw:
kwasow spozywczych, sokow owocowych surowych, sokow owocowych przetworzonych
(stodzonych, zaggszczonych liofilizowanych, emulgonowych), zapraw do napojow, past
owocowych, wyciagow ziotowych i1 korzennych, syropoéw spozywczych, koncentratow
stodzonych, miodu pszczelego i sztucznego, kawy naturalnej i zbozowej, piwa, soli mine-
ralnych, witamin, naturalnych substancji smakowo - aromatycznych, esencji spozywczych
o sktadnikach naturalnych i syntetycznych barwnikéw pochodzenia naturalnego lub aro-
matow i barwnikow identycznych z naturalnymi.

Naturalna woda zrédlana to woda pochodzaca z udokumentowanych zasoboéw pod-
ziemnych, wydobywana jednym lub kilkoma otworami naturalnymi lub wierconymi,
pierwotnie czysta pod wzgledem chemicznym i mikrobiologicznym, nier6zniaca si¢ wia-
sciwo$ciami i1 sktadem mineralnym od wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi, okre-
slonej w przepisach o zbiorowym zaopatrzeniu w wodg;
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